	Plan of the Lesson

TITLE: GASTRONOMY, A SYMBOL OF OUR CULTURE
Level: B1( 

	Activity Languages: English, French and Italian   

(  L1    (  L2          

	Timing /skills
	Preparation/   Material
	Procedure  

	1) 90’   

Oral Expression

 

Written expression
	Pictionary on cooking utensils

Phtocopy of the verbs used to cook the dish

Technical vocabulary related to the making of a video
	To get then thinking

· The teacher presents the project to the students. They are told that they are going to help foreign students learn a little about Spanish or Asturian culture through our gastronomy. 

· They will be using English to communicate with each other.

· The first stage is to have a class debate so that an agreement is reached as to what dish will be prepared.

· The second step is to divide students into smaller groups of 4 or 5 so that they can write the recipe and decide what ingredients and utensils will be needed.

Exercise

· The teacher summarises the differences and the similarities which appear in the elaboration of the recipes. An agreement must be reached so that the definite recipe to be made is clear to everyone.

· The groups meet again to decide the setting and the scenes that are necessary for the making of the video that will be sent to the foreign students.

Evaluation
· Each group presents its own video to the rest of the class. They will have to choose the funniest, the most original and the most practical.

· The group is in charge of the video camera, the lighting as well as the setting. They should also do the editing necessary.

· The members of each group prepare the ingredients, the utensils and any other material they need.

· Actors and narrators prepare to shoot.

	60’ – 120’

Oral interaction 
	· Video camera

· An appropriate setting: kitchen or cooking class if available


	AUTOEVALUATION

· The class judges the videos made and decides which is the most suitable to be sent to foreign students.




	Plan of the Lesson

TITOLO: GASTRONOMIA, UN SIMBOLO DELLA NOSTRA CULTURA
Livello: B1( 

	Lingue dell’attività: inglese, francese e italiano   

(  L1    (  L2          

	Tempo /abilità
	Preparazione/   Materiali
	Procedimento  

	2) 90’   

Espressione orale

 

Espressione scritta
	Pictionary sugli utensili della cucina

Fotocopia dei verbi usati per cucinare il piatto

Vocabolario tecnico relativo all’ elaborazione di un video
	Per farli pensare

· L’insegnante presenta il progetto agli alunni. Si dice loro che dovranno far conoscere a studenti stranieri un pochino della cultura asturiana o spagnola attraverso la gastronomia. 

· Useranno l’italiano per comunicare.

· Il primo  passo sarà un dibattito in classe per mettersi d’accordo su quale piatto sarà preparato.

· Il secondo passo è dividere gli studenti in gruppi di 4 o 5 e chiedere loro di scrivere la ricetta e decidere quail ingredienti e utensili saranno necessari.

Esercizio

· L’insegnante riassume le differenze e le similitudini che compaiono nell’elaborazione delle ricette. È necessario raggiungere un accordo affinché sia chiara a tutti la ricetta definitiva del piatto da cucinare. 

· I gruppi si riuniscono di nuovo per decidere tutto ciò che è necessario per fare il video da mandare agli studenti stranieri. 

Valorazione
· Ogni gruppo si prepara e presenta il suo video al resto della classe. Dovranno poi scegliere il più divertente, il più originale e il più pratico.

· Il gruppo si incarica di filmare e di preparare il set. Dovrebbero inoltre occuparsi dell’editing.

· I membri di ogni gruppo preparano gli ingredienti, gli utensili ed ogni altro materiale necessario.

· Gli attori e i narratori si preparano per filmare.

	60’ – 120’

Interazione orale
	· Video camera

· Un luogo adeguato: una cucina o una lezione di cucina, se disponibile


	AUTOVALORAZIONE

· La classe valuta i filmati fatti e decide qual è il più adatto da inviare agli studenti stranieri.




	Guide de l’activité

TITRE: LA CUISINE ,REPRÉSENTENTE DE NOTRE CULTURE
Niveau: B1( 

	Langues pour l’activité: Anglais, Français, Allemand et  Italien   

(  L1    (  L2          

	Auteur : Equipe européenne formant le projet de l’UE “IDEA” 

	Durée/ Objectifs
	Support              
	Déroulement

	3) 90’   

Expression orale

 

Expression écrite
	Dictionnaire visuel sur les ustensiles de cuisine 

Photocopies des verbes utilisés pour l’élaboration d’une recette de cuisine

Vocabulaire  technique sur le tournage d’un film
	séance 1

· Le professeur présente le projet : il s’agit de nous faire connaître à travers notre cuisine.Il faudra choisir un plat qui représente notre culture espagnole ou asturienne et l’apprendre à des étudiants d’une nationalité différente en utilisant le français comme langue de transmission.

· Une première partie du débat s’organise avec toute la classe jusqu’au moment où l’on arrive à un accord sur le plat qu’il faudra préparer.

· La deuxième partie du débat se fera par groupes de 4 ou 5 personnes qui devront écrire la recette. La structure sera la suivante : ingrédients, matériel nécessaire et élaboration.

Séance 2

· Le professeur résume les différences et les ressemblances qui sont apparues lors des débats de la séance précédente et intervient pour trouver un accord sur la recette qui sera définitivement choisie.

· Les groupes se réuniront une nouvelle fois pour décider le scénario qui servira de base au tournage du vidéo que nous allons envoyer à nos partenaires étrangers.

Evaluation
· Chaque groupe présente au reste de la 

· classe son propre scénario et essaye de le défendre. On choisira le plus original, le plus sympathique et le plus pratique à filmer.



	60’ – 120’

Interaction orale
	· Caméra vidéo 

· Déplacement à une cuisine réelle, décor nécessaire au tournage


	· L’équipe technique se chargera de la manipulation de la caméra , de l’illumination et de la préparation du décor ainsi que du montage une fois le film terminé.                   

· Les assistants prépareront les ingrédients, les ustensiles et autre matériel.

· Les acteurs et les narrateurs entrent en action.

AUTOEVALUATION

· La classe regarde le résultat de tous les tournages et choisit celui qui sera envoyé à l’étranger comme étant le plus représentatif, le plus clair, le mieux organisé etc.
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